


LA ULTIMA TENTACION
THE LAST TEMPTATION

DIE LETZTE VERSUCHUNG

Ensaimada Jardin para compartir y recordar

Ensaimada hecha al momento con nuestros toppings

Freshly made ensaimada with our toppings

Frisch zubereitete Ensaimada mit unseren Toppings

Fresquisimo

18 €

9 €

Escarcha de fresa con naranja, menta y fruta de temporada.

Strawberry frost with orange, mint and seasonal fruits.

Erdbeere Granitee mit Orange, Minze und Fruchten der Saison.

Tarta a los tres quesos de Zuberoa

Tarta de tres quesos con membrillo al limon.
Three cheeses cake with quince and lemon.

Drei Kasekuchen mit Quitte mit Zitrone.

Soufflé tradicional 10 min.

Soufflé de chocolate y helado de chocolate.
Chocolate soufflé and chocolate ice cream.
Schokoladensoufflé und Schokoladeneis.

Fresas con nata

Strawberries with cream
Erdbeeren mit Sahne

Nuestros helados y sorbetes artesanos

Our ice creams and sorbets.
Unsere Eissorten und Sorbets.

IVA incluido/ Taxes included / MwsSt. Inbegriffened

13,5 €

9 €

9 €

Tbolax 4 €



ACOMPANALO CON...
PAIR IT WITH...
PAAREN SIE ES MIT...

VINOS DULCES:

: b

Dolg de Sa Vall Moscatel de Alejandria (D.O. Pla i Llevant) 8 € 40 €

Vimblanc 50 cl Gorgollassa y Syrah (V.T. Mallorca) 8€ 40 <€
Dol¢s Mataro negre Monastrell (D.O. Alella) 85€ 42 €
Poley Cream Solera Pedro Ximénez(Montilla-Moriles) 12 € 85 €
CAFE E INFUSIONES:
Expresso 25 € Ténegro 4 €
Doble Expresso 35 € Téverde 4 €
Cortado 28 € Térojo 4 €
Café con leche 35 € Roibos 4 €
Capuccino 38 € Infusion camomila 4 €
Americano 3,3 € Infusion de nuestro huerto:
Café bombon 32 € Infusion menta fresca 5€
Carajillo 45 € Infusion hierba Luisa 5€
Café Mallorca 5,5 € Infusion Jardin 55 €
Café Tonic 55 € Anis, menta, hierba Luisa, tomillo y salvia.
: ' Aniseed, mint, lemon verbena, thyme
Irish coffee 6 € andsage.
Anis, Minze, Zitronenverbene, Thymian
Aﬂbgato L. 6< und Salbei.
Expresso Martini 15 €

IVA incluido/ Taxes included / MwsSt. Inbegriffened



BCastro

GRUPO GASTRONOMICO



